Fevwp udda fir sesch alleen

Genussnegel: Je neifer dew Hiise, desto aramatischer sein
Geschmack. Fuische, gesunde Ziegenmilch in hofien Qualitiit
wird im Fof Steinvausch und im Vullanfief
dinelet in sefn befimmliche Fiisesanten verarbeitet.

Hnackige Blattsalate an delifkatem Hausdressing
Sieaenbise mit T humian und Eiller Honia ibodiach
9,70 €

gannient mit Hiinbiskernen und gevaspeltem Bie-Gouda
9,50

Up fel-Fohlrabi-Salat mit gebeiztem Schinfen vom Lamm
an woter Monschauer Senf-FHonigsofe
9,90 €

dazu Pilze in Ratum
9,90 €

En Zapp, die ma jal wsslihifelt

Faftige Rlare Suppe vam Eifeluind - wie Puiifer
mit gut gefiillten Nudelbeuteln
4,70 €

Samtige Piireesuppe von Zucchini und Jematen
i Eiller Raviali mit Zicaenbiseliill
4,90 €

Fnaftbifie vom Lamm aws eigener Freilandhaltung
5,20 €



Rund, Schwejn un anna Fleesch uss d s Eeffel

Das Fleisch auf Jhrem JTeller beziehen wir fast ausschlieflich aus
eigener Qufzucht im Maarkessel, aus Eifler Walkdenn und vom
1 Zerfass. Garantiente Henkeunft, hichste Qualitiit
und transparente Praduktion, getreu nach unserem Slogan:
EIFEL - Schimechen wo man is(s)t !

Rustifale Guillp fanne ,, Hratensee
von Pute, Schwein, Rind und Lamm
I Bantkartaffeln, Cuilltomate, Fniiuterbutter,
knackfrischem Salat adex Gemiise vom Mankt
15,50 €

Schallemdiivener Kivmesfleesch
mit (p fel- Meewrettichsefe
Hantoffeln aus dem Maarkessel und Gemiise
1590 €

Rumpsteal 200 gr. vom Guill
untex einer Jnwuste von Zwieliel-J annenspitzensenf
vegetarischer Dippekoache und Salat vam Biiffet
19,30 €

Filetstiick ,,Schneider am Maar
Eifel-S chuveinefilet im Speckmantel am Stiick gebraten
hausgemachte Spatzle und Salat vom Biiffet
14,90 €

Jnuthonnen us d s Pann
JIn der Pfanne gebratene Putentasche
gut gefiillt mit Eifelschinfen und Bio-Gouda
dazu fuuchtige Waldbeensofe
Reis und Salat vem Biiffet
12,90 €




sewient auf Folundewsafe mit PLiffelingen
Hantoffellrotietten und Salat vem Biiffet
Upfelmus mit Preisellbeeren und gebackenem Obst
unser Preis fiin Zwei die sich johd vewstofin 45,00 €
fire eenen alleen 25,00 €

Sie finden unsere EIFEL genause schin wie wirn?
Dann veraten wir Jhnen auch,
dass Sie mit dem Genuss unserer leckeren Genichte

S Zum Edhalt dieser faszinievenden Landschaft beitvagen!

Waruun?

Wir kaufen jetzt schon (es soll noch mefirn werden ) iiber 609,
allen Lebensmittel von den Bauwen und Diveltvenmantitenn
hien aus dexr
EIFEL - fuscher und hoctuvetiger geht’s nicht.
Lassen Sie es sich gut schmecken!

Dat dfisen ma all jil

»S C‘W. wtiindchen’
Wisingreulade mit Lammback und Ziegenkiise gefillt
sewient an Jndutewsofe
Hantoffeln aus dem Maarkessel und Zucchinischeibien
9,90 €

Schuweinesteak ,, Vulkangenuss
iilierbacken mit I omatenscheilien und Bio-Gouda
Harntoffelstibichen und Salat vam Biiffet
12,50 €

Wiinzig marinieste Stweifen vom Schueinenacken
mit Zwiebeln fnusprig gelrvaten
und mit Meewettich-Schmand in der Pfanne sewvient
dazu Kantoffelecken und Salat vem Biiffet
11,90 €




Ulles ous dam Waasa...

Bandnudeln mit Lachsstiicken an Fniuter-Safinesafe
dazu ein Salat vam Biiffet
12,80 €

Gebactene Fniuter-Forelle aus Fnadenbach
gefiillt mit I ematen, Zucchini und Knoblauch
Petewsilienkartoffeln und Salat vom Biiffet
13,90 €

Fisch-Guillteller ,, Neptun
sewient mit Quilltomate
1590 €

&t mafis net imma $leesch sejhn

Vegetarischer Dippekaache mit Fndutenschmand
6,50 €

- Haapes Hiwweltjer

- Vegetarischie Hofilroulbade auf Pilziagout
gefiillt mit verschiedenem Gemiise und Bauewnbrotwiirfeln
sewient mit Buokholinischen

7,90 €

Das sind Eifeler Ravieli, lecker geliillt mit Ziegenkdse
vom Fof Steinvausch in Wascheid bei Priim
sewiedt auf fuuchtigem Jomaten-Schmand

8,60 €

"\ Buntes Cemiiserageut mit Kudutersafine und Knoblavch
mit dreierlei &fe@km ise tilienbacken
8,00 €




Fien die Rleen Vullkanclegen

Cuantin-Teller
sehn starke vulbfanische (ftivititen )
- Spaghietti mit Rindfleischstreifen in Rahmsofe
4,90 €

Tnias-T eller
(Txias, etwa 250 Mill. Jafire vor unserer Zeit.
I JIn der Eifel war es sefr heify und
es leliten fleine Un-Repttilien )
Futenschnitzel mit Kantoffelstibichien und Gemiise
4,90 €

Deven-T eller
(Devan, ver ca. 380 Mil. Jahren.
Da wa du jetzt bist, war der Meeresboden)
Fischstibichen mit Kantoffeln aus Maarfessel
4,90 €

Wenn et net jefrrohd esubs villl seifin sochil..

Fimmel, Exd ‘un Bloodwuscht

hausgemachtes Up felompatt, Katoffeln aus dem
Maartfeessel und gelratene Blutwurst

Fabien Sie sich nicht schon mal gefragt, wehier der
Symbeltvichtige Name des Gerichtes stammt? Die (Upfel
wachsen fiach am Baum und stefien fiin den Fimmel; die
lantaffeln auf der heimischen Scholle, vensinnbildlicken

alse die Evde. Bei uns gibt’s dazu gelrvatene Eifel-
Blutwurst. Das sollten Sie sich nicht entgefien lassen!
790 €

Eifler Flammbuchen
herzhaft mit Spech und Zwiebeln oder
s mit Upfeln und Zimt
5,60 €



Fiin die Marke ELFEL gibt es ein Leiligericht.

Dies ist die Lieblingsspeise vieler Eifler: ,, Dippefooche!
Cinen echiten Eifler exktennt man auch daran, dass ex das
Gefieimnis des Dippefooche auch vewit: ,,...aus dem
gusseisenen Japf schmeckt ex am Besten.”“ Das genaue

- Rezept evhalien Sic als Pestharte an dex Thehe.

Cin grofes Stiick vom Dippefcache
sewient mit (pfelmus aden Fniuterschmand
oder auch gene als vegetarische Variante
I 6,50 €

Vill mieh wie en Schmdiiv

Cingelegte Feringe, wie die Gisela sie macht,

mit viel Upfel, Zwiebel, GQurkte und Schmand

sewient wird’s mit Buot ader Brathartoffeln
8,50 €

anderes - heute ist dieses Gericht
ein besonderer Gaumenschmaus!
Eifler Hatoffelleiise
Frischhiise, gefochte Hantoffel, Zuwiectel,
6,30 €

Prnamienter Eifel-Schinfen vam Fausschuvein
handgesalzen und 6 Maonate im Buchenhiolzrauch gereift
sewient auf Bauewnbrat
7,50 €

...qibt’s auch als strammen Max
mit zwei Spiegeleienn vom Elscheider Fuhn
ader als Eifel-Paula mit Bie-Gouda
8,50 €



Den Eifelsteig
»We Fels und Wasser dich begleiten
313 km iiber Plade und naturnatie Wege
von Uachen nach Juiew ist
ocﬁiin wiﬁdwmantiocﬁundmacﬁt
uwc&afuﬁ%tundSngenud&cﬁem&eﬁwnkamen wm
den Funger auf gesunde Weise zu stillen.

I Rustifaler Eifelsteig-T eller
Win schneiden ven allem eine gute Kante ali, dazu viel
Zwielieln, Guikee, Senf, Bauewnbirat und Butter
...danach geht’s gestankt weiter
8,90 €

Das traditionelle Hivmesmaontaggericht
gilit’s bei uns tiglich, weil’s sccco lecker schmecht
Salat vam Eiflen Hivmesfleesch (Tafelspitz)
mit Essiggurte, Zwieliel, & und Fnautern
Bie-Couda und Essig-Ol Dressing
9,50 €

Rezept unserer UngroPfmutter Maria
sewvient mit Brathartoffeln ader Brot
und leclener Remouladensofe
8,60 €

,sEach hatt jafin ven allem eppes®, sagte Puiifien
unser alter Hesselllicker und meinte eine
Guofe gemischte Qufschnittplatte Eiflen Ut
mit Hase, Schinken, Wurst, Fbausmacher
dazu Gurke, & und Zwiebel
Bauernbirat und Butter
11,90 €




Wad jed et noch hunnesfier

Vaon Radfabenn auf dem Maae-Masel-Raduweg,
unteuvegs ven Daun nach Bexnbastel-FHues immer wieder

gerne genessen:

Siifie Eifel
(Weblimpern=Fteidelliceren )
Rasinen, Zimt und Puderzucker
5,90 €

5,80 €

Eifler Folunder-Walnuss-Pfannefuchien
5,90 €

- Parfait mit Walhiissen vom eigenen Baum
auf Waldbeerenspiegel und Sabinehiubictien
5,60 €

in frinendern Ubschluss
Eiflen-Haffee-Gedeck
Faftigen Espressa ader Kaffee, dazu ein 2 cl Eifel
Premiumbrand nach Jher Wahl und eine
Ziegentasepraline vom Vullanhfof
5,90 €

Wir empfefilen Jhnen einen Blick
in unsete reichhialtige Cis-Dessexthate




